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PANSTWOWY POWIATOWY
INSPEKTOR SANITARNY :
77-400 ZLOTOW Zalacznik nr 3
_ ul. Hubego 1/1 | F/PK/BZ/01/01
telffax: 67 34916 91 tel. 67 349 16 92‘ Stronalz7
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Pieczgé panstwowego inspektora sanitarnego X
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr ON-HZ.9020.127.2024 Ztotow 19 czerwca 2024 r.

(miejscowosc i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego/Granicznego” Inspektora Sanitarnego w Ziotowie
Kamil Taras starszy asystent up. Nr 17

Wiestawa Trzeciak mtodszy asystent up. Nr 2
(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

_ Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 ust. 1 pkt 3, 3a, 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985
r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2024 r., poz. 416)Y, w zwigzku z art. 67§1 oraz art.
6881 i § 2ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2024
r. poz. 572)V. Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz
materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig PK/BZ/01 okreSlona w zarzadzeniu
nr? 104/17 Gtéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017r. (z pézn. zm.) w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej kontroli zZywnosci oraz materiatbw i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

. . . r
art 4R == I Adnia-6-ma > ANR. D o1 ad alv: ~ a )

2024 pez—236Y7" oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci
urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego i paszowego
oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i $rodkéw ochrony roslin,
zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005,
(WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)

—  2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady

o 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady
89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz
decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95
z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

a_n
a1

I. Informacje ogodlne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaktad: Kuchnia Szpitala Powiatowego im. A. Sokolowskiego w Zlotowie

(pelna nazwa, wszvstkie niezbedne dane dotvezace identyfikacji zaktadu)
ul. Szpitalna 28, 77-400 Zlotow

(adres)
NIP 7671449305 TEL 67 263 22 33 w. 464 FAX E-MAIL sekretariat@szpital . zlotow.pl

Zaktad objety nadzorem na podstawie: wpisu nr 499/3031/2007
(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)

Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujgcy publikator ustawy
Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujace zarzadzenie Gléwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace te
procedure wraz z jego zmianami.
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dyrektor i
: - . (imigiirazwisko, stanowisko) V!
3. Przedstawiciel zaktadu: Malwina Rogmus — kierownik sekcji infrastruktury i logistyki
(imig i nazwisko, stanowisko)
nie przywotano
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
4. Zakres przedmiotowy kontroli: Kontrola sanitarna i ocena klasyfikacyjna tj. stanu sanitarno-
technicznego zakladu, higieny produkcji , dystrybucji i sprzedazy, zarzadzania zakladem, kontroli
wewnetrznych i systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnoSci
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli termometr P/S/K/04-01/ON.HZ

2. Kierujacy zaktadem:

IL 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje

1.1. Dziatalnos¢ w zakresie przygotowywania potraw od surowca do gotowej potrawy dla ok. 200
0s6b - w tym dla pracownikoéw i pacjentow szpitala oraz dla ok. 40 pacjentéw przebywajacy w
Zaktadzie Terapii Uzaleznien od Alkoholu w Piecewie.

1.2. Kuchnia przygotowuje $niadania, II $niadania, obiady (dwudaniowe), podwieczorek i kolacje z
pozniejszg przekasky. W szpitalu jest realizowany program ,,Dobry positek w szpitalu”, w ramach
tego programu II $niadania i przekgski znajduja si¢ we wszystkich dietach. W ramach tego
programu dieta jest pozbawiona cukrow, zastapiono je miodem, dieta niskottuszczowa, raz w
tygodniu potrawa z ryb, soki warzywne. Przy kazdym positki wydawane sa owoce i warzywa, z
przewaga warzyw.

1.3. Zatrudnia si¢ 15 pracownikow, 13 pracownikéw posiada aktualne orzeczenie lekarskie dla celow
sanitarno-epidemiologicznych o braku przeciwwskazaf do wykonywania prac, przy wykonywaniu
ktorych istnieje mozliwos¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby.

1.4. Codziennie wywieszany jest na tablicy ogtoszen na kazdym z oddziatéw - aktualny i planowany
na dany dzien jadtospis, z ktorym moga zapoznaé sie pacjenci oraz umieszcza sie go na stronie
internetowe;j szpitala.

1.5. Nieczystosci ptynne odprowadzane do sieci kanalizacyjnej.

1.6. Smieci sktadowane w zamykanych pojemnikach — segregowane. Odpady poprodukcy] ne ro$linne
wyrzucane do odpadow bio. Odpady pokonsumpcyjne traktowane sg jako odpady zmieszane,
odbiera firma specjalistyczna Novago Sp. z 0.0.- odbidr w miare potrzeb, po zgtoszeniu
telefonicznym.

1.7. Szpital podtaczony jest do sieci — wodociagowej zaktadowej, w przypadku awarii wtaczana jest
woda z wodociggu publicznego. Przedstawiono wynik badania wody z dnia 16.11.2023 r.
sprawozdanie z badania nr 1500/W/23 punkt poboru — kuchnia, badanie wykonane przez Oddziat
Laboratoryjny Laboratorium Badania Wody 64-920 Pita al. Wojska Polskiego 43 — woda zdatna
do spozycia.

1.8. Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami prowadzi specjalistyczny zaktad DDD Jerzy Spychata
Pita, ul. Sniadeckich 5c/4. Ostatni protokot z dnia 26 kwietnia 2024 r. Biezacy monitoring
obecnosci szkodnikow prowadzi szef kuchni i zapisuje w rejestrze.

1.9. Przedstawiono do wgladu Handlowy Dokument Identyfikacyjny dla produktow jajczarskich,
wprowadzanych na rynek: Gospodarstwo Rolne Hodowla Drobiu WIZA Sp. z 0.0. Weglewo 77-
200 Miastko, weterynaryjny nr identyfikacyjny zaktadu: 3PL 22011314. Okazano do wgladu
Handlowy Dokument Identyfikacyjny FS 156/MAG/06/2024 z dnia 19 czerwca 2024 r.

1.10. Przy przyjeciu pacjent informuje lekarza o swojej alergii lub nietolerancji pokarmowej, gdzie
informacja zostaje przekazana dietetykowi szpitala.

1.11. Zapotrzebowanie na positki na dany dzien przesytane jest elektronicznie do dietetyka, ktory na
tej postawie sporzadza jadtospisy. W codziennym wyzywieniu uwzglednia sie¢ diete podstawows
oraz diety: cukrzycowa, fatwostrawna, dieta niskokaloryczna — zgodnie z zaleceniami lekarza.

1.12. Positki na oddzialy transportowane sa w trojakach, termosach, pojemnikach zamykanych na
wozkach, porcjowanie i serwowanie positkow na oddziatach odbywa si¢ przez pracownikow

szpitala.
1.13. Oceniono jadlospis od O czerweca 2024 r. do 17 czerweca 2024 r. Wydawane posiltki zawierajg

produkty z kazdej grupy zalecanej w piramidzie zdrowego zywienia: warzyw i owocow,
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produktow zbozowych, mleka i przetworéw nabiatowych, migsa, ryb, jaj, thuszczow — wszystko w
odpowiednich proporcjach. Wydawane positki sa $wieze i dobrej jakosci. Brane sg pod uwage
nietolerancje pokarmowe i dlatego przygotowywane sg diety specjalne.
1.14. Podczas kontroli przedstawiono do wgladu dokumentacje:
- procedure zabezpieczenia przed szkodnikami,

procedure mycia i dezynfekcji rak,

karte kontroli temperatury urzadzen chtodniczych i zamrazarek,

karte dezynfekcji jaj,

karta monitorowania obrobki cieplnej positkow

Przedstawiona dokumentacja GHP/GMP i1 HACCP wraz z zapisami — prowadzona na biezgco

sprawdzono dostepnos¢ sprzetu pomiarowego w urzadzeniu mrozniczym i chtodniczych. Za punkty

krytyczne przyjeto pomiar temperatury w chiodniach, naswietlanie jaja promieniami UV, proces
obrébki cieplnej potraw, przechowywanie potraw w ladzie bemarowej. Raz na kwartat dokonywany
kontrolny pomiar temperatur wydawanych positkow na oddziatach — co jest odnotywane w rejestrze.

Przy kazdej procedurze znajduje si¢ oswiadczenie pracownikdéw, o tym ze zapoznali si¢ z trescia

dokumentu i zobowiazali si¢ do jego stosowania.

1.15. W dniu 19 czerwca 2024 r. skontrolowano: plan mycia i dezynfekcji kuchni szpitalnej,
monitorowanie punktu krytycznego — smazenie temp. 160 °C- 180 °C, duszenie temp. 160 °C -
180 °C, gotowanie temp. 100 °C - zapisy prowadzone na biezaco.

kuchni gléwna i pomieszczenia pomocnicze

a. kuchnia wlasciwa o powierzchni 377,2 m? — podlogi tatwe do utrzymania w czystosci lastryko,
§ciany wyltozone plytkami, na lampach oswietleniowych zamontowano ostony, na oknach
uchylnych zamontowane siatki przeciwko szkodnikom. Wyposazona w stoly robocze, piec,
drobny sprzet produkcyjny, urzadzenia chtodnicze. Nad urzadzeniami gotujacymi zainstalowano
okap z wentylacja mechaniczng. Przy kuchni w wyznaczonym miejscu znajdujg si¢ metalowe
wozki oraz stoly do przechowywania pojemnikéw transportowych i sprzet kuchenny.

b. boks migsny, maczny, rybny, boks przygotowywania warzyw wyposazone w urzadzenia chtodnicze,
stoty produkcyjne, urzadzenia pomocnicze stosownie do potrzeb.

Pomieszczenia piwniczne:

a. magazyn produktow suchych - podioga tatwo do utrzymania w czystosci — lastryko, $ciany
pomalowane — czyste, na lampach o§wietleniowych zamontowano ostony, na oknach uchylnych
zamontowane siatki przeciwko szkodnikom, regaty na art. spozywcze,

b. Magazyn jaj - podtoga tatwo do utrzymania w czystosci — lastryko, §ciany pomalowane — czyste,
wyposazony w: naswietlacz UV x 2 (jeden do naswietlania plastikowych wyttaczanek, a drugi do
naswietlania jaj), lodowka do jaj, zlew jednokomorowy z doptywem wody biezacej cieplej i
zimnej — przeznaczony do mycia jaj,

c. magazyn masarniczy - podtoga fatwo do utrzymania w czystosci — lastryko, $ciany pomalowane —
czyste, wyposazony w: lodowki do migsa oddzielnie do migsa, nabiatu oraz wedlin, umywalka do
mycia ragk z doptywem wody biezacej ciepte] i zimnej,

d. magazyn ziemniakow, warzyw i owocoéw - podtoga tatwo do utrzymania w czystosci — lastryko,
$ciany pomalowane, na lampach o$wietleniowych zamontowany ostony, na oknach uchylnych
zamontowane siatki przeciwko szkodnikom, wyposazony w raszki przeznaczone do
przechowywania ziemniakow, regaty na warzywa, waga, stot,

e. szatnia i tazienki z WC — podtoga fatwo zmywalna wyposazona w stot, krzesta, dwu dzielne szafki
na odziez. Lazienka podtoga tatwo zmywalna wyposazona w umywalke do mycia rak z doptywem
wody biezacej cieplej 1 zimnej, prysznice, ustepy.

1.16. Przedstawiono do wgladu protokot nr 330451.2024 z dn. 28 marca 2024 r. z okresowej kontroli
przewodéw kominowych wykonany przez Zaklad Kominiarski Mariusz Stuba Lobzenica ul.
Laczna 1.

1.17. Przedstawiono do wgladu protokot wykonania prac serwisowych z dnia 30 maja 2024 r. -
przeglad 1 konserwacja urzadzen wentylacyjnych wraz z naprawami w przypadku awarii.
Przeglad wykonany przez: PHU KLIMATERM Jery Zielnik ul. Kossaka 144b/6, 64-920 Pita.
Wykonane prace: przeglad serwisowy centrali wentylacyjnej nawiewno-wywiewnej — kuchnia w
szpitalu, wymiana filtrow, sprawdzenie paskow klinowych, czyszczenie centrali, wraz z
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odgrzybianiem, kontrola parametrow sterownika, badanie wydajnosci wraz z regulacjg
zapewniajaca odpowiednia wymiane powietrza w danym pomieszczeniu.

1.18. Okazano do wgladu fakture VAT nr J/0018/2024 z dnia 31 stycznia 2024 r., wystawiong przez
Miejski Zaktad Wodociggdéw i Kanalizacji Sp. z o.0. ul. Wodociggowa 1A, 77-400 Ziotow.
Faktura dotyczy czyszczenia osadnika — odstojnika w pomieszczenia obierania owocow i warzyw
w kuchni.

1.19. Wydzielono stoléwke dla pracownikéw, wyposazona w stoliki oraz krzesta, wydzielono toalete z
umywalka do mycia dtoni z doprowadzong woda biezaca ciepta oraz zimng. Positki wydawane z
bemarow — punkt krytyczny — pomiar temperatury.

1.20. Ilos¢ i1 rodzaj wyposazenia, urzadzen i sprzg¢tu jest odpowiednia dla rodzaju prowadzonej
dziatalnosci. Zaleca si¢, w najblizszym czasie na kuchniach oddziatowych (dziecigcej oraz
oddziale wewnetrznym) wyposazenie w zmywarki z cyklem wyparzania.

Pomieszczenia kuchenek oddzialowych na:

- oddziale wewnetrznym, wydzielono kuchnie czysta: naczynia stolowe przechowywane w
zamykanych szafkach. Podlogi i $ciany tatwe do utrzymania w czystos$ci, zapewniono umywalke
do mycia dioni z doptywem wody biezacej cieplej i zimnej z odptywem do kanalizacji, blaty
robocze, zamykane szafki — szafa przelotowa, wentylacja grawitacyjna. Przy umywalce do

mycia dtoni podajnik na reczniki oraz dozownik na mydto. Zapewniono lampe bakteriob6jczg do -

dezynfekcji pomieszczenia. Wydzielono drugie pomieszczenie: kuchni¢ brudng: wyposazona w
2 zlewy 2 - komorowe, umywalke do mycia dloni z doptywem wody biezacej cieplej i zimnej z
odptywem do kanalizacji, wentylacja grawitacyjna. Przy umywalce do mycia dtoni podajnik na
reczniki oraz dozownik na mydlo. Zapewniono lampe bakteriobdjcza do dezynfekcji
pomieszczenia. Dezynfekcja naczyn przeprowadzana w naswietlaczu UV.

- oddziale psychiatrycznym oraz ZOL. Na parterze wydzielono pomieszczenie wyposazone w:
zmywarke do mycia naczyn z funkcja wyparzania, zlew 2 - komorowy, umywalka do mycia
dtoni z doptywem wody biezacej cieptej i zimnej z odptywem do kanalizacji, wentylacja
grawitacyjna. Przy umywalce do mycia dioni podajnik na reczniki oraz dozownik na mydto.
Naczynia stotowe przechowywane w zamykanych szafkach. Podlogi i $ciany tatwe do
utrzymania w czystosci. Wydzielono urzadzenie chtodnicze dla podopiecznych, artkuty w nim
przechowywane wydaje personel szpitala. Zapewniono lampe bakteriobdjcza do dezynfekcji
pomieszczenia. Wydzielono pomieszczenie na I pigtrze — oddziat psychiatryczny, wyposazone
w: zlew 2 - komorowy, umywalka do mycia dtoni z doptywem wody biezacej cieptej i zimnej z
odplywem do kanalizacji, wentylacja grawitacyjna. Przy umywalce do mycia dtoni podajnik na
reczniki oraz dozownik na mydto. Naczynia stotowe zjezdzaja winda na dot celem dezynfekcji w
zmywarce z cyklem wyparzania. Podtogi i Sciany tatwe do utrzymania w czystosci. Wydzielono
urzgdzenie chtodnicze dla podopiecznych, artkuly w nim przechowywane wydaje personel
szpitala. Zapewniono lampe bakteriobdjcza do dezynfekcji pomieszczenia. W pomieszczeniach
piwnicznych wydzielono pomieszczenie kuchenne: wyposazone w: zmywarke do mycia naczyn
z funkcjg wyparzania, zlew 2 — komorowy z doptywem wody biezacej cieptej i zimnej z
odptywem do kanalizacji, zamykane szafki i blaty robocze, wentylacja grawitacyjna. Naczynia
stolowe przechowywane w zamykanych szafkach. Podtogi i $ciany tatwe do utrzymania w
czystosci. Wydzielono urzadzenie chtodnicze dla podopiecznych. W tym pomieszczeniu w
ramach terapii podopieczni przygotowuja positki pod nadzorem personelu szpitala.

- oddziale dziecigcym: kuchenka wyposazona w dwukomorowy zlewozmywak, zapewniono
umywalk¢ do mycia dioni z doptywem wody biezacej cieplej i zimnej z odptywem do
kanalizacji, blaty robocze, zamykane szafki, blaty robocze, wentylacja grawitacyjna. Przy
umywalce do mycia dtoni podajnik na reczniki oraz dozownik na mydlo. Zapewniono lampe
bakteriobojczag do dezynfekcji pomieszczenia. Dezynfekcji naczyn przeprowadzana w
naswietlaczu UV.

- oddziale chirurgicznym — wyposazona w zmywarke do mycia naczyn z funkcjg wyparzania;
naczynia stolowe przechowywane w zamykanych szafkach. Podlogi i $ciany tatwe do
utrzymania w czysto$ci, mikrofalowka, zlew 2 - komorowy, umywalka do mycia dloni z
doptywem wody biezacej cieplej i zimnej z odplywem do kanalizacji, wentylacja grawitacyjna.
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Przy umywalce do mycia dioni podajnik na reczniki oraz dozownik na mydto. Zapewniono
lampe bakteriobojcza do dezynfekcji pomieszczenia

Kuchenki zostaly zabezpieczone przed dostepem szkodnikéw - zamontowano siatki w uchylnych
oknach. Myciem i dezynfekcja kuchenek oddzialowych zajmuje si¢ firma sprzatajaca
zewnetrzna.

1.21. W trakcie trwania kontroli dokonano ogledzin $rodka transportu, uzywanego do przewozenia
positkéw do Zaktadu Terapii Uzaleznien od Alkoholu w Piecewie — Opel Combo nr rej. PZL
08787 — luk zatadunkowy oddzielony od czesci pasazerskiej, wylozony materiatem tatwym do
utrzymania w czystosci, w razie koniecznosci istnieje mozliwo$¢ dezynfekcji.

1L 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono.

2.1. Uszkodzona podtoga w kuchni wiasciwej przy kottach — przy odptywach z kottow.

Zalacznik 11 Rozdziat I pkt 1, pkt 2 lit. a; Rozdziat II pkt 1 lit. a Rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych,
(Dz.U.UE.L.04.139.1 ze zm.)

2.2. Zniszczone, uszkodzone uszczelki pojemnikéw GN.

Rozdziat V pkt lit. b ; Rozdziat IX pkt 3 Rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych,
(Dz.U.UE.L.04.139.1 ze zm.)

2.3. Nie sprawna wentylacja w pomieszczeniu kuchni whasciwe;j.
Zatacznik 11 Rozdziat I pkt 5 Rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z
dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny srodkow spozywczych, (Dz.U.UE.L.04.139.1 ze zm.)

2.4. Uszkodzone, potamane pojemniki do transportu produktow suchych.

Rozdziat V pkt lit. b ; Rozdziat IX pkt 3 Rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny srodkow spozywczych,
(Dz.U.UE.L.04.139.1 ze zm.)

2.5. Uszkodzone kafelki na $cianach — narozniki, w pomieszczeniu kuchni wtasciwe;.

Zatacznik 11 Rozdziat 1 pkt 1, pkt 2 lit. a; Rozdziat II pkt 1 lit. b Rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny srodkow spozywczych,
(Dz.U.UE.L.04.139.1 ze zm.)

2.6. W dniu kontroli brak do wgladu aktualnych orzeczen lekarskich dla celow sanitarno-
epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktorych
istnieje mozliwo$¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby dwoch pracownikow — Pan Damian Radecki
oraz Pani Monika Marchlewska.

Art. 59 ust. 21 4 Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z
2023 r. poz. 1448)

Integralng cze$¢ protokotu stanowig nastepujace zataczniki: arkusz oceny ZF/PK/BZ/01/01/01

I11. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt — ---- zat. nr ----------

ukarano
(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego nr -------- W WYSOKOSCI = ===mmmmmmmmems - zi
(nr mandatu karnego)

na podstawie -
(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia — ----------- D 11—
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(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzglgdniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: - pkt 2.1., pkt 2.2., pkt 2.3., pkt 2.4. i pkt 2.5. —
wykonac do 30 wrzesnia 2024 r.

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt — 2.6 — wykonac bezzwlocznie

o usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakiadu jest obowigzany zawiadomié
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.

Pan (i) wnosi /nie wnosi® uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: brak

5. Uwagi osoby kontrolujacej - podczas kontroli okazano klauzule informacyjng o przetwarzaniu
danych osobowych, z ktérq strona zapoznata sig, tym samym organ spetnit obowiqzek informacyjny
zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzqdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 (RODO) z
dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiqzku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE
(Dz. Urz. 2019 r. poz. 1781)

6. Czas trwania kontroli: od 09.40 do 13.00

Protokoét niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i omowieniu, zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: brak
(podaé: nr strony protokotu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te;

ﬂa’c/w‘wsz Iy O@w o

(podpis osoby kontrolujgcej)

(podpisy Swiadkow)

IV. Potwierdzenie odbioru protokotu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 19 czerwca 2024 r.
otrzymatem (-am) w dniu 19 czerwca 2024 r.

......................................................................

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokél)

W%asglcwl/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejgzy protokdt nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Ziotowie powielany inaczej jak tylko w catosci.
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Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/

nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjne;j/ Y
kierownika technicznego/ zastepcy) e
") zaznaczy¢ wlasciwe

™ skreli¢ w przypadku podmiotow, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow
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