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Szpital Powiatowy im. Alfreda Sokotowskiego
ul. Szpitalna 28, 77-400 Ztotow

DECYZJA Nr 14/ 108 /ON-HZ/2025

Na podstawie art. 1 pkt. 6, art. 4 ust.1 pkt 3 a i art. 37 ust. 1 ustawy z 14 marca 1985 r. 0
Parstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2024 poz. 416), art. 59 ust.1, art. 61, art. 62 ust.
1 pkt 2 i art. 63 ust. 1 ustawy z 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczerstwie zywnosci i zywienia
(Dz. U. z 2023 r. poz. 1448); art. 6 ust. 3 lit. a rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych (Dz. U.
UE. L. 04. 139. 1 z péZn. zm.) oraz art. 148 ust. 2 i 3 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i
innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
Zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia
ro$lin i Srodkdéw ochrony rolin, zmieniajace rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr
1151/2012, (UE) nr 652/2014, i (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE)
nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE,
2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG,
90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzjg Rady
92/438/EWG (rozporzadzenia w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. U. UE. L. 2017.95.1z 7
kwietnia 2017) w zwiazku z art. 10 § 1 art. 104 § 1i 2, art. 107 § 1 i 3 ustawy z 14 czerwca
1960r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2024 r. poz. 572).

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Ztotowie po rozpatrzeniu wniosku
0 zatwierdzenie i 0 wpis do rejestru zaktadéw podlegajacych urzedowej kontroli organéw
Paristwowej Inspekgcji Sanitarnej z 21.03.2025 r. ztozonego przez:

Szpital Powiatowy im. Alfreda Sokotowskiego

ul. Szpitaina 28, 77-400 Ziotéw

(imig, nazwisko, miejsce zamieszkania i adres albo nazwa, siedziba i adres wnioskodawcy

oraz organu uprawnionego do reprezentowania wnioskodawcy zgodnie z KRS lub EDG)
na podstawie posiadanej dokumentacji oraz wynikami kontroli przeprowadzonej w dniu
02.04.2025 r. zatwierdza zaktad:

Kuchnia przy Szpitalu Powiatowym w Ziotowie ul. Szpitalna 28, 77-400 Ziotow
(nalezy wymieni¢ odrebnie nazwy i siedziby wszystkich zaktadéw objetych wnioskiem)

Powiatowa Stacja
Sanitarmo-Epidemiologiczna w Zlotowie

ul. M. Hubego 1/1 | 77-400 Ziotéw

Oddziat Nadzoru Sekcja Higieny Zywnosci i Zywienia
tel. 67 3491692 | 67 3497151
higiena.zywnosci.psse.zlotow@sanepid.gov.pl
sekretariat.psse.zlotow@sanepid.gov.pl

NIP 767-13-15-579 | REGON 570293242
BDO 000437574
www.gov.pl/web/psse-zlotow
PSSEZlotow/SkrytkaESP
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do prowadzenia dziatalnosci obejmujacej: _
przygotowywanie positkdw w zakresie od surowca do gotowg] potrawy
podawanych na naczyniach wielokrotnego uzycia, z mozliwosciq konsuqu-)cp na
miejscu oraz catering, w tym na oddzialy szpitalne miejscowe oraz zamiejscowe -
wiasnym srodkiem transportu.

(okreslenie przedmiotu dziatalnosci zaktadu objetego wnioskiem)

UZASADNIENIE

Zgodnie z treécig art. 63 ust. 1 ustawy o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia ,zaktady o
ktdrych mowa w art. 61, podlegaja obowigzkowi zatwierdzenia’, zas art. 61 i art. 62 w/w
ustawy mowi, iz organem upowaznionym w sprawach zatwierdzania w/w zakladdw jest
Pafistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny wtasciwy ze wzgledu na siedzibe zaktadu.

Wyzej opisane kompetencje Paristwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego mieszcza sig
w zakresie zadarn realizowanych przez Paristwowa Inspekcje Sanitarng — jak bowiem wynika
z przepisu art. 1 pkt 6 ustawy o Paristwowej Inspekcji Sanitarnej jest ona , powofana do
realizacji zadari z zakresu zdrowia publicznego, w szczegdlnosci poprzez sprawowarnije
nadzoru nad warunkami zdrowotnymi Zywnosci, Zywienia i przedmiotow uZytku —w celu
ochrony zdrowia ludzkiego przed niekorzystnym wplywem szkodliwosci i ucigZliwosci
Srodowiskowych, zapobieganiu powstawania chorob, w tym chorob zakazZnych i
zawodowych ™ a takze z mocy przepisu art. 4 ust. 1 pkt 3a w/w ustawy — ,do sprawowania
biezacego nadzoru sanitarnego”, w ktorego zakresie miesci sie , kontrola przestrzegania
przepisow okreslajacych wymagania higieniczne i zdrowotne, w szczegolnosci dotyczacych
nadzoru nad jakoscig zdrowotng Zywnosci”,

Zgodnie z trescig art. 59 ust. 1 ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia ,podmioty
dziatajgce na rynku spoZywczym sg obowigzane do przestrzegania w zakfadach wymagari
higienicznych okreslonych w rozporzadzeniu nr 852/2004.”

W mysl brzmienia przepiséw zawartych w art. 148 ust.2 i 3 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 ,,po otrzymaniu wniosku o zatwierdzenie od podmiotu
prowadzacego przedsiebiorstwo spoZywcze wiasciwy organ sktada wizyte na miejscu”i
~Zatwierdza zaktad do celow okreslonej dziatalnosci jedynie wtedy, gdy podmiot prowadzgcy
p/zeds@;-b/‘om‘wo spoZywcze wykazaf, ze spefnia odpowiednie wymagania prawa
Zywnosciowego.”

Upowaznieni przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Ztotowie
funkcjonariusze Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, zgodnie z dyspozycja powotanych wyzej
przepiséw, dokonali 2 kwietnia 2025 r. kontroli sanitarnej obiektu: Kuchnia przy
Szpitalu Powiatowym w Ziotowie ul. Szpitalna 28, 77-400 Ziotow, w zakresie:
przygotowywanie positkdw w zakresie od surowca do gotowej potrawy podawanych na
naczyniach wielokrotnego uzycia, z mozliwoscig konsumpcji na miejscu oraz catering, w tym
na oddziaty szpitalne miejscowe oraz zamiejscowe - wtasnym srodkiem transportu.

- Zatrudnia sig 15 pracownikéw, posiadajg aktualne orzeczenie lekarskie dla celéw sanitarno-
epidemiologicznych o braku przeciwwskazarn do wykonywania prac, przy wykonywaniu
ktdrych istnieje mozliwos¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby.

- Kuchni gtdwna i pomieszczenia pomocnicze:

- kuchnia whasciwa o powierzchni 377,2 m2 — podtogi tatwe do utrzymania w czystosci
lastryko, Sciany wytozone ptytkami, na lampach oéwietleniowych zamontowano ostony, na
oknach uchylnych zamontowane siatki przeciwko szkodnikom. Wyposazona w stoty robocze,
piec, drobny sprzet produkcyjny, urzadzenia chtodnicze. Nad urzadzeniami gotujgcymi
zainstalowano okapy z wentylacja mechaniczng. Przy kuchni w wyznaczonym miejscu
znajdujq sie metalowe wozki oraz stoty do przechowywania pojemnikéw transportowych i
sprzet kuchenny.

- boks migsny, maczny, rybny, boks przygotowywania warzyw wyposazone w urzadzenia
chtodnicze, stoty produkcyjne, urzadzenia pomocnicze stosownie do potrzeb.
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Pomieszczenia piwniczne:
- magazyn produktéw suchych - podtoga tatwo do utrzymania w czystoéci — lastryko, ciany
pomalowane — czyste, na lampach o$wietleniowych zamontowano ostony, na oknach
uchylnych zamontowane siatki przeciwko szkodnikom, regaty na art. spozywcze,
- Magazyn jaj - podtoga fatwo do utrzymania w czystosci — lastryko, $ciany pomalowane —
Czyste, wyposazony w: naswietlacz UV x 2 (jeden do naéwietlania plastikowych wyttaczanek,
a drugi do naswietlania jaj), loddwka do jaj, zlew jednokomorowy z doptywem wody biezacej
cieptej i zimnej — przeznaczony do mycia jaj,
- Magazyn masarniczy - podtoga tatwo do utrzymania w czystosci — lastryko, Sciany
pomalowane — czyste, wyposazony w: lodéwki do miesa oddzielnie do miesa, nabiatu oraz
wedlin, umywalka do mycia rak z doptywem wody biezacej cieptej i zimnej,
- magazyn ziemniakdw, warzyw i owocéw - podtoga tatwo do utrzymania w czystosci —
lastryko, Sciany pomalowane, na lampach o$wietleniowych zamontowany ostony, na oknach
uchylnych zamontowane siatki przeciwko szkodnikom, wyposazony w raszki przeznaczone do
przechowywania ziemniakéw, regaty na warzywa, waga, stét,
- szatnia i fazienki z WC — podtoga tatwo zmywalna wyposazona w stét, krzesta, dwu
dzielne szafki na odziez. kazienka podtoga tatwo zmywalna wyposazona w umywalke do
mycia rak z doptywem wody biezacej cieptej i zimnej, prysznice, ustepy.
- Wydzielono stotéwke dla pracownikéw, wyposazona w stoliki oraz krzesta, wydzielono
toalete z umywalkg do mycia dtoni z doprowadzong wodg biezaca ciepta oraz zimng. Positki
wydawane z bemardw - punkt krytyczny — pomiar temperatury
- Podczas kontroli przedstawiono do wgladu dokumentacje:

- procedure zabezpieczenia przed szkodnikami,

- procedure mycia i dezynfekgji rak,

- karte kontroli temperatury urzadzen chtodniczych i zamrazarek,

- karte dezynfekdiji jaj,

- karta monitorowania obrdbki ciepinej positkéw
Przedstawiona dokumentacja GHP/GMP i HACCP wraz z zapisami — prowadzona na biezaco,
sprawdzono dostepno$¢ sprzetu pomiarowego w urzadzeniu mrozniczym i chtodniczych. Za
punkty krytyczne przyjeto pomiar temperatury w chtodniach, naswietlanie jaj promieniami
UV, proces obrébki cieplnej potraw, przechowywanie potraw w ladzie bemarowej. Raz na
kwartat dokonywany kontrolny pomiar temperatur wydawanych positkéw na oddziatach — co
jest odnotywane w rejestrze. Przy kazdej procedurze znajduje sie oéwiadczenie
pracownikéw, o tym ze zapoznali sie z trescig dokumentu i zobowigzali sie do jego
stosowania.
- Codziennie wywieszany jest na tablicy ogtoszen na kazdym z oddziatéw - aktualny i
planowany na dany dzier\ jadtospis, z ktérym moga zapozna¢ sie pacjenci oraz umieszcza sie
go na stronie internetowej szpitala.
- Nieczystosci ptynne odprowadzane do sieci kanalizacyjnej.
- Smieci skfadowane w zamykanych pojemnikach — segregowane. Odpady poprodukcyjne
roslinne wyrzucane do odpadéw bio. Odpady pokonsumpcyjne traktowane sq jako odpady
zmieszane, odbiera firma specjalistyczna Novago Sp. z 0.0.- odbiér w miare potrzeb, po
zgtoszeniu telefonicznym.
- Szpital podtgczony jest do sieci — wodociggowej zaktadowej, w przypadku awarii wtaczana
Jest woda z wodociggu publicznego. Przedstawiono wynik badania wody z dnia 25 marca

2025 r. sprawozdanie z badania nr 191222/25/POZ punkt poboru — kuchnia, badanie
wykonane przez J.S. HAMILTON POLAND Sp. z 0.0. Laboratorium Badawcze ul.

Chwaszczyriska 180, 81-571 Gdynia — woda zdatna do spozycia.
- Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami prowadzi specjalistyczny zaktad DDD. Biezgcy
monitoring obecnosci szkodnikéw prowadzi szef kuchni i zapisuje w rejestrze.

- Przedstawiono do wgladu Handlowy Dokument Identyfikacyjny dla produktéw jajczarskich,
wprowadzanych na rynek.
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- Przy przyjeciu pacjent informuje lekarza o swojej alergii lub nietolerancji pokarmowej, gdzie
informacja zostaje przekazana dietetykowi szpitala.
- Zapotrzebowanie na positki na dany dziei przesytane jest elektronicznie do dietetyka, ktory
na tej postawie sporzadza jadtospisy. W codziennym wyzywieniu uwzglednia sig diete
podstawowg oraz diety: cukrzycowa, fatwostrawna, dieta niskokaloryczna - zgodnie z
zaleceniami lekarza.
- Positki na oddzialy transportowane sa w trojakach, termosach, pojemnikach zamykanych
na wdzkach, porcjowanie i serwowanie positkdw na oddziatach odbywa si¢ przez
pracownikow szpitala. ‘ ‘ '
Pomieszczenia kuchenek oddziatowych na:
- oddziale wewnetrznym, wydzielono kuchnie czystg: naczynia stotowe przechowywane w
zamykanych szafkach. Podtogi i $ciany tatwe do utrzymania w czystosci, zapewniono
umywalke do mycia dtoni z doplywem wody biezacej cieptej i zimnej z odptywem do
kanalizacji, blaty robocze, zamykane szafki — szafa przelotowa, wentylacja grawitacyjna. Przy
umywalce do mycia dfoni podajnik na reczniki oraz dozownik na mydto. Zapewniono lampe
bakteriobdjcza do dezynfekcji pomieszczenia. Wydzielono drugie pomieszczenie: kuchnie
brudna: wyposazona w 2 zlewy 2 - komorowe, umywalke do mycia dtoni z doptywem wody
biezacej cieptej i zimnej z odptywem do kanalizacji, wentylacja grawitacyjna. Przy umywalce
do mycia dtoni podajnik na reczniki oraz dozownik na mydto. Zapewniono lampe
bakteriobdjczg do dezynfekcji pomieszczenia. Dezynfekcja naczyn przeprowadzana w
naswietlaczu UV.
- oddziale psychiatrycznym oraz ZOL. Na parterze wydzielono pomieszczenie wyposazone w:
zmywarke do mycia naczyn z funkcjg wyparzania, zlew 2 - komorowy, umywalka do mycia
dtoni z doptywem wody biezacej cieptej i zimnej z odptywem do kanalizacji, wentylacja
grawitacyjna. Przy umywalce do mycia dtoni podajnik na reczniki oraz dozownik na mydto.
Naczynia stotowe przechowywane w zamykanych szafkach. Podtogi i Sciany tatwe do
utrzymania w czystosci. Wydzielono urzadzenie chtodnicze dla podopiecznych, artkuty w nim
przechowywane wydaje personel szpitala. Zapewniono lampeg bakteriobdjczg do dezynfekcji
pomieszczenia. Wydzielono pomieszczenie na I pietrze — oddziat psychiatryczny, wyposazone
w: zlew 2 - komorowy, umywalka do mycia dtoni z doptywem wody biezacej cieptej i zimnej
z odptywem do kanalizacji, wentylacja grawitacyjna. Przy umywalce do mycia dtoni podajnik
na reczniki oraz dozownik na mydto. Naczynia stotowe zjezdzaja windg na dot celem
dezynfekcji w zmywarce z cyklem wyparzania. Podtogi i $ciany tatwe do utrzymania w
czystoéci. Wydzielono urzadzenie chtodnicze dla podopiecznych, artkuty w nim
przechowywane wydaje personel szpitala. Zapewniono lampe bakteriobdjczg do dezynfekdji
pomieszczenia. W pomieszczeniach piwnicznych wydzielono pomieszczenie kuchenne:
wyposazone w: zmywarke do mycia naczyn z funkcja wyparzania, zlew 2 — komorowy z
doptywem wody biezacej cieptej i zimnej z odptywem do kanalizacji, zamykane szafki i blaty
robocze, wentylacja grawitacyjna. Naczynia stotowe przechowywane w zamykanych
szafkach. Podtogi i $ciany fatwe do utrzymania w czystosci. Wydzielono urzadzenie
chtodnicze dla podopiecznych. W tym pomieszczeniu w ramach terapii podopieczni
przygotowuja positki pod nadzorem personelu szpitala.
- oddziale dzieciecym: kuchenka wyposazona w dwukomorowy zlewozmywak, zapewniono
umywalke do mycia dtoni z doptywem wody biezacej cieptej i zimnej z odptywem do
kanalizacji, blaty robocze, zamykane szafki, blaty robocze, wentylacja grawitacyjna. Przy
umywalce do mycia dtoni podajnik na reczniki oraz dozownik na mydto. Zapewniono lampe
bakteriobdjczg do dezynfekcji pomieszczenia. Dezynfekcja naczynh przeprowadzana w
naswietlaczu UV.
- oddziale chirurgicznym — wyposazona w zmywarke do mycia naczyn z funkcjg wyparzania;
naczynia stotowe przechowywane w zamykanych szafkach. Podtogi i $ciany tatwe do
utrzymania w czystosci, mikrofaléwka, zlew 2 - komorowy, umywalka do mycia dtoni z
doptywem wody biezacej cieptej i zimnej z odptywem do kanalizacji, wentylacja
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grawitacyjna. Przy umywalce do mycia dtoni podaijnik na reczniki oraz dozownik na mydto.
Zapewniono lampe bakteriobdjczg do dezynfekcji pomieszczenia

Kuchenki zostaty zabez_pleczone przed dostepem szkodnikéw - zamontowano siatki w

Sprzatajgca zewnetrzna.
- W trakcie trwania kontroli dokonano ogledzin $rodka transportu, uzywanego do
przewozenia positkéw do Zaktadu Terapii Uzaleznier od Alkoholu w Piecewie —

) = luk zatadunkowy oddzielony od czeéci pasazerskiej, wytozony materiatem
tatwym do utrzymania w czystosci, w razie koniecznodci istnieje mozliwos$¢ dezynfekgiji.
- Ilo$¢ i rodzaj Wyposazenia, urzadzen i sprzetu Jest odpowiednia dla rodzaju prowadzonej
dziatalnosci.

Stwierdzono, iz wyzej wymieniony zaktad spetnia wymagania sanitarno - higieniczne
przewidziane przepisami rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych (Dz. U. UE. L. 04. 139. 1 z dnia
30 kwietnia 2004r. z pézn. zm.).

Majac powyzsze na uwadze Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Ztotowie orzekt
jak w sentenciji.

Pouczenie

Od niniejszej decyzji przystuguje stronie odwotanie do Wielkopolskiego Paristwowego
Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego. Odwotanie wnosi sie za posrednictwem
Paristwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Ztotowie, ul. Hubego 1/1 w terminie
14 dni od dnia jej doreczenia.

Przed uptywem terminu do whniesienia odwotania strona moze zrzec sie prawa do wniesienia
odwotania wobec organu administracji publicznej, ktéry wydat decyzje. Z dniem doreczenia
organowi administracji publicznej o$wiadczenia o zrzeczeniu si¢ prawa do wniesienia
odwotania przez ostatnig ze stron Postepowania, decyzja staje sie ostateczna i prawomocna.

PANSTWO
INSPEKTO
w ZL

mgr Halina -Sylwestrzak

Otrzymujg strony postepowania:

1. Adresat za zwrotnym potwierdzeniem odbioru _
2. a/a
(K.T.)

Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Powiatowa Stacja Sanitarno-
Epidemiologiczna w Ztotowie.

Szczegdtowa Klauzula informacyjna dostepna na: www.gov.pl/web/psse-zlotow
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